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          I. ПАСПОРТ
Назначение:
КОС предназначены для контроля и оценки результатов освоения профессионального модуля ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям  рабочих, должностям служащих (обработчик виноматериалов) для специальности 260107.51 «Технология бродильных производств и виноделие»

II. ЗАДАНИЕ ДЛЯ ЭКЗАМЕНУЮЩЕГОСЯ. 
Вариант № 1
Задание 1 
Коды проверяемых профессиональных и общих компетенций: ПК 2.1, ПК 2.4, ПК 2.6,  ОК 1, ОК 3, ОК 4, ОК 6, ОК 8.
Инструкция
Внимательно прочитайте задание.
Вы можете пользоваться: Технологической схемой обработки виноматериалов 
Время выполнения задания –  2 часа
Текст задания: В исходном образце виноматериала наблюдается устойчивая муть, выделяется СО2, аморфный осадок. При микроскопировании наблюдаются живые дрожи и бактерии.
- Необходимо индефецировать вид помутнения  в данном образце, выбрать и описать технологическую схему обработки виноматериала с целью его стабилизации.
Задание 2 
Коды проверяемых профессиональных и общих компетенций: ПК 2.5, ОК 2, ОК 5, ОК 7, ОК 9.
Инструкция
Внимательно прочитайте задание.
Время выполнения задания –  1 часа
Текст задания: Опишите процесс розлива, хранения и отгрузки  готового виноматериала.








